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Krampouz

PCLA2

Krampouz

PCPR2
Modeéle Dimensions Surface de cuisson  Poids Tension
Model Size Cooking surface Weight Voltage
2x220-240 V
PCLAZ2 475 x 675 x 214 642 x 442 mm 30 kg
(Largeur) mm 400 V/
2x220-240 V
PCPR2 475 x 675 x 214 642 x 442 mm 30 kg
(Profondeur) mm 400 V/

Photos et caractéristiques non contractuelles / Photos and characteristics are not binding

2.

Puissance
Power

2x2700 W
5400w
2x2700 W
5400w



Cher client,

Vous venez d’acheter I'un de nos appareils et nous vous en remercions vivement. Son utilisation
est trés simple mais nous vous conseillons de lire attentivement cette notice dans laquelle vous
trouverez les conseils d’installation et d’utilisation vous permettant d’obtenir les meilleurs
résultats.

Réception et déballage :

Les dommages éventuels dus au transport doivent étre signalés au transporteur par lettre
recommandée avec AR, dans les 24 heures suivant la réception. Vous devez également faire
mention de vos réserves sur le récépissé du transporteur et décrire avec précision les dégats
constatés a la livraison.

Prescriptions générales concernant les matériels électriques

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il faut toujours
prendre des précautions de base en matiere de sécurité :
Lire attentivement toutes les instructions.

e Cet appareil est destiné a un usage professionnel.

e Ces appareils sont destinés a étre utilisés pour des
usages collectifs, par exemple dans les cuisines des
restaurants, des cantines, des hoOpitaux et des
entreprises artisanales, telles que les boulangeries, les
boucheries, etc., mais pas pour la production continue
en masse d’aliments.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
par des personnes dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par
l'intermédiaire d'une personne responsable de leur
sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables
concernant |'utilisation de I'appareil.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.



e Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.

e Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un
appareil est utilisé par des enfants ou a leur proximité.

e |'appareil ne doit jamais étre laissé sans surveillance lors
de son utilisation.

e Ne pas utiliser I'appareil pour une utilisation autre que
celle pour laquelle il est prévu.

e L'utilisation d'accessoires non recommandés par le
fabricant de I'appareil peut provoquer des accidents.

e L'appareil doit étre raccordé a la prise de terre.

e L'appareil doit étre alimenté par l'intermédiaire d'un
dispositif a courant résiduel ayant un courant assigné de
fonctionnement résiduel n'excédant pas 30 mA.

e || est recommandé d'examiner régulierement le cable
d'alimentation pour déceler tout signe de détérioration
éventuelle.

e Ne pas brancher ou utiliser un appareil ayant un cordon
ou une prise endommagée. Si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
service apres-vente ou des personnes qualifiées afin
d'éviter un danger.

e En cas de panne, 'examen et la réparation doivent étre
réalisés par un technicien habilité.

e Toute opération de maintenance doit étre réalisée par
un technicien habilité.



e 'appareil n’est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie extérieure
ou par un systeme de commande a distance séparé.

e Si vous devez utiliser un prolongateur, déroulez
impérativement celui-ci en entier pour éviter toute
surchauffe du cable.

e Toujours brancher et débrancher le cordon électrique, le
réglage étant sur la température minimum et sur arrét.

e Pour se protéger contre les chocs électriques, ne pas
immerger le cordon, la prise de courant ou le corps de
I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide. Ne pas les
manipuler avec des mains humides.

e Ne pas laisser pendre le cordon par-dessus le bord d'une
table ou d'un comptoir.

e Ne pas mettre I'appareil et son cordon sur ou pres d’une
surface pouvant devenir chaude (plague électrique,
brileur a gaz, four...).

e Débrancher la prise quand l'appareil n'est pas utilisé ou
avant le nettoyage.

e L'appareil ne doit pas étre nettoyé au jet d'eau haute ou
basse pression.

e L'appareil ne doit pas étre nettoyé avec un jet d'eau ou
un nettoyeur a vapeur.

e Ne pas utiliser de produits chlorés pour le nettoyage des
INOX.

e Ne pas manipuler I'appareil a chaud.

e Ne pas toucher les surfaces chaudes.




e Laisser refroidir 'appareil avant de le manipuler ou de le
nettoyer.

e Cet appareil est prohibé a I'extérieur.

e Placer l'appareil sur une surface stable et seche,
légerement éloigné du bord et a plus de 20 cm de toute
paroi et de tout élément sensible a la chaleur.

e Attention : Ne pas intercaler de feuille d’aluminium ou
tout autre matériau ou objet entre la plague et le bati
(zone de ventilation).

e Ne pas obstruer les trous de ventilation sous le bati.

e Mise en garde : ne pas utiliser cet appareil avec du
charbon de bois ou avec une autre source d’énergie
qgue celle pour laguelle il est prévu (énergie électrique).

e Le symbole &\ signifie « Attention : surface chaude ».

° Le symboleé7 représente la borne d’équipotentialité
fixée sous 'appareil

e Nous vous conseillons de conserver [|'emballage
d’origine pour ranger "appareil.

e Choisissez un plan de travail d’entretien facile sur lequel
poser |'appareil. Celui-ci devra étre a une distance
minimale de 20 cm de parois non résistantes a la chaleur.
Pour un confort optimal de l'utilisateur, le dessus des
plagues doit se situer entre 85 et 95 cm du sol. Si cet
appareil doit étre mis en place tres pres d'un mur, d'une
cloison, d'un meuble de cuisine, de bordures
décoratives, etc., il est recommandé que ceux-ci soient
faits d'un matériau non-combustible ; si ce n'est pas le
cas, ils doivent étre recouverts d'un matériau approprié,
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toute particuliere étant accordée aux reglements de
prévention des incendies.

e ATTENTION : Avant d'accéder aux bornes électriques,
tous les circuits d'alimentation doivent étre
déconnectés.

isolant thermique et non combustible, une attention H

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS



Descriptif technique

Les planchas électriques Krampouz apportent une facilité et un confort d’utilisation grace a
leur thermostat réglable jusqu’a 300 °C.

Caractéristiques :

- Chassis et plaque de cuisson inox

- Plaque emboutie

- Tiroir amovible de récupération des résidus de cuisson

- Une régulation thermostatique via une manette graduée de 50 a 300 °C pour un réglage
tres précis de la température

- Alimentation en 220-240 V pour les modeles en monophasé, puissance de 2x2 700W.

- Alimentation en 400 V pour les modeles en triphasé, puissance de 5 400W.

- 4 pieds réglables

Cet appareil est conforme aux directives européennes CE.

Instructions

Plan de travail

Choisissez un plan de travail d’entretien facile sur lequel poser I'appareil. Celui-ci devra étre a
une distance minimale de 20 cm de parois non résistantes a la chaleur. Pour un confort optimal
de l'utilisateur, le dessus des plaques doit se situer entre 85 et 95 cm du sol. Si cet appareil doit
étre mis en place tres pres d'un mur, d'une cloison, d'un meuble de cuisine, de bordures
décoratives, etc., il est recommandé que ceux-ci soient faits d'un matériau non-combustible ; si
ce n'est pas le cas, ils doivent étre recouverts d'un matériau approprié, isolant thermique et non
combustible, une attention toute particuliere étant accordée aux réglements de prévention des
incendies.

Les films de protection de I'inox protégent des rayures. |l est impératif de les enlever avant la
premiére mise en service. Placez I'appareil sur une surface plane et rigide. Ne l'utilisez pas sur
un support sensible a la chaleur.

Avant la premieére utilisation, nettoyez la plancha a I’eau savonneuse a I’aide d’'une éponge.

Raccordement électrique

Les appareils doivent étre branchés sur le réseau 220-240 volts monophasé a une prise bipolaire
+ terre 16 amperes. lIs sont livrés avec un cordon d’alimentation type HO7RNF, 3 conducteurs
(phase + neutre + terre) de section 1,5 mm?. Les deux fiches doivent étre insérées dans deux
circuits protégés séparément. Les fiches doivent étre branchées directement dans une prise
sans utiliser de rallonge électrique. Il est interdit d'utiliser un adaptateur multiprise.

Les appareils spécifiés 400 volts doivent étre branchés a une prise triphasée + neutre + terre 16
amperes. Ces appareils sont livrés avec un cordon d’alimentation type HO7RNF, 5 conducteurs
(3 phases + neutre + terre) de section 1,5 mm?.
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Tiroir de récupération des résidus de cuisson

Ce récipient permet la récupération des résidus de cuisson, il doit étre manipulé appareil froid,
étre vidé et nettoyé avant chaque nouvelle utilisation.

La société KRAMPOUZ ne pourra étre tenue pour responsable des dégats occasionnés aux objets
ou aux personnes résultant d’une installation ou d’une utilisation incorrecte de 'appareil.

Lors de l'utilisation de la plancha, le tiroir de récupération des résidus de cuisson doit étre
impérativement monté a I’'emplacement prévu.

Utilisation

Conseil de cuisson

- Choisissez la température de cuisson en fonction des aliments.

- Préchauffez la plancha en réglant a la température choisie pendant 10 min

- Deux températures différentes peuvent étre choisies pour cuire deux types d’aliments
différents sur les deux zones de chauffe.

- Disposez les aliments sur la plaque et réaliser la cuisson a votre convenance. Avec I’habitude,
vous déterminerez les températures les plus adaptées aux produits a cuire en fonction de leurs
épaisseurs, de leurs textures et de vos golts. Les températures et les temps ci-dessous sont
donnés a titre indicatif.

Conseils

- Ne coupez pas vos aliments directement sur la plaque, pour éviter de la rayer profondément.
- Ne laissez pas d’ustensiles de cuisine sur la plancha, tels que des couverts, cuilléres en bois,
ustensiles en plastique ...

- Ne surchauffez pas a la cuisson, vous risqueriez de noircir la plaque et de rendre le nettoyage
difficile.

- La plancha peut étre utilisée pour le maintien au chaud en fin de cuisson en utilisant des
températures de 50 a 100 °C.

Retrouvez nos accessoires sur www.krampouz-pro.com

Entretien et Nettoyage

Le chassis

Afin d’éviter les risques de brllure, nous vous conseillons de toujours laisser refroidir la plague
de cuisson avant de procéder au nettoyage du chassis. Ce dernier se nettoie avec une éponge
légerement humide.

La plaque

Il est impératif d’effectuer un ringage de votre plaque de plancha a I’eau savonneuse avant
son utilisation.

Le nettoyage de la plaque peut se faire plus facilement si la plancha est encore tiéde. Attention
aux risques de bralure.



http://www.krampouz-pro.com/

Il est normal que des rayures apparaissent sur la plancha a la suite de l'utilisation des
différents ustensiles de cuisson. Au bout d’un certain temps, toutes ces rayures se
mélangeront pour donner a la plaque un aspect patiné, brossé.

Avec une spatule rigide, enlevez grossierement les sucs collés a la plague de cuisson en les
repoussant vers le tiroir de récupération des résidus de cuisson.

Humidifiez ensuite abondamment la plaque de cuisson pour détremper les sucs restants (avec
une éponge gorgée d’eau ou en déposant des glacons). Laissez agir quelques minutes.

Avec la spatule rigide, enlevez les sucs restants détrempés en les repoussant vers le tiroir de
récupération des résidus de cuisson.

Finissez le nettoyage avec une éponge grattante puis une éponge douce.

Versez un peu de vinaigre sur la plaque permet de supprimer les odeurs et les goQts résiduels.
Apres la cuisson de préparations salées, il est indispensable de nettoyer rapidement la plaque
de cuisson (risque d'attaque corrosive de la plaque par le sel). Ne pas utiliser pour le nettoyage,
des produits chlorés qui peuvent aussi provoquer de la corrosion.
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Garantie et Service aprées-vente

Cet appareil est garanti un an.
Nous apportons tous nos soins afin que chacun de nos appareils arrive chez l'utilisateur en
parfait état de fonctionnement. Si lors du déballage vous constatez un défaut, signalez-le au
magasin dans les 48 heures.
Si durant cette période vous constatez un mauvais fonctionnement, adressez-vous a votre
revendeur.
Sont exclues de la garantie :
1- L'usure normale du produit n’altérant pas le fonctionnement de I'appareil (rayures,
impacts, amorces superficielles de corrosion, points noirs, changement de teinte, etc...)
2- Les dommages résultant d’un évenement ou d’une utilisation anormale, d’une
modification du produit ou du non-respect des indications fournies dans la notice
d’utilisation.
3- Les dommages résultant d’'une chute ou d’un choc.

N’hésitez pas a nous faire part de vos suggestions.

Le symbole de la poubelle barrée, apposé sur le produit ou son emballage, indique que
ce produit ne doit pas étre traité avec les déchets ménagers. Il doit étre remis a un point
mmmm de€ collecte approprié pour le recyclage des équipements électriques et électroniques :

= dans les points de distribution en cas d’achat d’un équipement équivalent,
= dans les points de collecte mis a votre disposition localement (déchetterie, collecte
sélective, etc.).

En s’assurant que ce produit est bien mis au rebut de maniere appropriée, vous aiderez a
prévenir les conséquences négatives potentielles pour I’environnement et la santé humaine. Le
recyclage des matériaux aidera a conserver les ressources naturelles. Pour toute information
supplémentaire au sujet du recyclage de ce produit, vous pouvez contacter votre municipalité,
votre déchetterie ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

La société Krampouz ne pourra étre tenue pour responsable des dégats occasionnés aux objets
ou aux personnes résultant d’une installation ou d’une utilisation incorrecte de I'appareil.
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Dear customer,

Thank you for purchasing one of our products. Although it is very simple to use, we advise you
to read these instructions carefully, as they provide installation and operating information
allowing you to achieve the best results.

Receipt and unpacking

Any damage due to shipping must be reported to the carrier by registered letter with AR, within
24 hours of receipt. You must also mention your reservations on the carrier receipt and describe
the precise nature of the damage observed upon delivery.

General requirements for electrical equipment

Always apply basic safety precautions when using
electrical appliances.

Read all instructions carefully.

e This appliance is intended for professional use.

e This appliance is for commercial use, for example in the
kitchens of restaurants, cafeterias, hospitals, small
companies such as bakeries, butcher shops, and so on,
but not for continuous mass production of food.

e This appliance should not be used by anyone (including
children) with impaired physical, sensory or mental
capacities, or by persons without experience or
knowledge, unless supervised or given prior instruction
on the use of the appliance from a person in charge of
their safety.

e Children shall not play with the appliance.

e Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision

e Close supervision is required whenever an appliance is
being used by or near to children.

e The appliance must never be left unattended whilst in
use.
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intended use.

e The use of different accessories to those recommended
by the appliance manufacturer may result in accidents.

e The appliance must be earthed.

e The appliance must be powered by means of a residual
current device with a rated residual operating current of
no more than 30 mA.

e We recommend that you inspect the power lead
regularly for any sign of damage.

e Never connect or use an appliance that has a damaged
lead or plug. If the power supply cable becomes
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
after-sales service or a qualified individual in order to
avoid any danger.

e |[n the event of breakdown, inspection and repairs must
be performed by an approved technician.

e Any maintenance operation must be performed by an
approved technician.

e The appliance is not intended to be operated using an
external timer or separate remote control system.

e When using an extension lead, it must be fully unwound
to prevent the cable from overheating.

e Always connect and disconnect the power lead once the
appliance is set to the minimum temperature and also
after you have finished using it.

e Do not use the appliance for any purpose other than its H
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e To prevent electric shock, do not immerse the lead, plug
or body of the appliance in water or any other liquid. Do
not handle these parts with wet hands.

e Do not leave the lead hanging from a table or counter.

e Do not place the appliance and its lead on or near a
surface which is likely to become hot (electric plate, gas
burner, oven, etc.).

e Disconnect the plug when the appliance is not in use or
before cleaning it.

e Do not clean the appliance with a high- or low-pressure
water spray.

e The appliance shall not be cleaned with a water jet or a
steam cleaner.

e Do not use chlorinated products to clean stainless steel.

e Do not handle the appliance when hot.

e Do not touch hot surfaces.

e Leave the appliance to cool down before handling or
cleaning it.

e This appliance is not suitable for outdoor use.

e Place the appliance on a stable and dry surface, slightly
away from the edge and further than 20 cm away from
any wall and heat-sensitive element.

e Caution: Do not insert aluminium foil or any other
material or object between the plate and the frame
(ventilation zone).

e Do not obstruct the ventilation holes under the frame.
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e Warning: Do not use the appliance with charcoal or any
power source besides the one for which it is designed H
(electricity).

e The symbol A\ means " Caution: Hot surface ".

e The symbol ¥ shown is the equipotential bonding
terminal fixed under the product.

e We recommend that you keep the original packaging for
storing the appliance.

e Choose a clean work surface on which to place this
appliance. A minimum 20 cm distance should be
maintained between the appliance and any surfaces that
are not heat-resistant. For optimum user comfort, the
top of the plates must be positioned between 85 cm and
95 cm off the ground. If this appliance must be placed
near a wall, partition, kitchen furniture, decorative
borders, etc., they should be made of non-flammable
material. Otherwise, they must be covered in an
appropriate heat insulating, non-combustible material,
with particular attention paid to fire prevention
regulations.

e WARNING: Before obtaining access to terminals, all
supply circuits must be disconnected.

KEEP THESE INSTRUCTIONS
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Technical description

Krampouz electric planchas are easy and convenient to use thanks to their adjustable
thermostat that goes up to 300 °C.

Characteristics :

- Stainless steel frame and cooking plate

- Stamped plate

- Drip tray with removable filter

- Thermostat control thanks to a dial marked from 50 °C to 300 °C for very precise
temperature control

- 220-240V supply for single-phase models, Power: 2 x 2 700W.

- 400V supply for three-phase models, Power: 5 400W.

- 4 adjustable feet

This appliance complies with the CE European Directives.

Instructions

Work surface

Choose a clean work surface on which to place this appliance. A minimum 20 cm distance should
be maintained between the appliance and any surfaces that are not heat-resistant. For optimum
user comfort, the top of the plates must be positioned between 85 cm and 95 cm off the ground.
If this appliance must be placed near a wall, partition, kitchen furniture, decorative borders, etc.,
they should be made of non-flammable material. Otherwise, they must be covered in an
appropriate heat insulating, non-combustible material, with particular attention paid to fire
prevention regulations.

Protective films prevent the stainless steel from scratches. It’s imperative to remove them
before the first use. Place the appliance on a solid, flat surface. Do not use on a heat-sensitive
surface.

Before the first use, clean the plancha with a damp sponge.

Electrical connection

The appliances must be connected to the single phase 220-240 V network using a 16-amp two-
pin plug with earth pin. They are delivered with a power cable, type HO7RNF 3 conductors
(phase + neutral + earth), cross-section 1,5 mm?2. The two plugs must be inserted into two
separately fused circuits. The plugs must be plugged directly into a socket and must not be
extended. Multiple sockets must not be used.

Appliances that are specified as 400V must be connected to a 16A three-phase + neutral + earth
socket. They are delivered with a power cable, type HO7RNF 5 conductors (3 phases + neutral +
earth), cross-section 1,5 mm?.
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Drip tray residues collector

The container supplied with your appliance allows recovering cooking residues, and must be
handled when the appliance is cold .

KRAMPOUZ may not be held liable for damage caused to objects or persons resulting from
improper installation or use of the appliance.

When using the plancha, the must be fitted in the appropriate location.

Use

How to use

- Select the temperature according to the type of food to be cooked).

- Preheat the plancha at the chosen temperature for 10 minutes.

- You can choose two different temperatures to cook two types of food on two independent
heating zones

- Place the food on the plate and cook to taste. With practice, you will determine the
temperature best suited to products to be cooked according to their thickness, their textures
and tastes. The temperatures and times below are indicative. These regulations have
thermostatic griddle for each heating zone.

Advice

- Do not cut foods directly on the plate, to avoid causing deep scratches.

- Do not leave kitchen utensils on the plancha grill, such as cutlery, wooden spoons, plastic
utensils, etc.

- Do not overheat when cooking as this could blacken the plate and make cleaning difficult.

- Plancha grills can be used to keep food warm after cooking using temperatures from 50 to
100°C.

Find our accessories at www.krampouz-pro.com

Maintenance and Cleaning

The frame
To avoid any risk of burns, you are advised to always allow the hot plate to cool down before
cleaning the frame. Clean with a sponge soaked in warm water.

The plate

It is essential to rinse your plancha plate with soapy water before using it.

Cleaning is easier if the plancha is still lukewarm. Beware risks of burns.

It is normal that after a while stripes will appear as a result of using different cooking utensils.
All these scratches will blend to give the plate a patina, brushed.

Use a rigid spatula to remove the bulk of the juices adhering to the cooking plate by pushing
them towards the removable tray for collecting cooking residues.
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Then thoroughly moisten the cooking plate to water down the remaining juices (using a sponge
filled with water or by dropping ice cubes on it). Leave for a few minutes.

Use the rigid spatula to remove the remaining watered down juices by pushing them towards
the removable tray for collecting cooking residues.

Finish cleaning with an abrasive then a soft sponge.
Pour white vinegar onto the plate to remove odours and residual flavours.
After cooking salty preparations, the cooking plate must be cleaned promptly (risk of the plate

being corroded by the salt). Do not use cleaning products that contain chlorine on stainless steel,
as they may cause corrosion.
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Guarantee and After Sales Service

This appliance is guaranteed for one year.

We pay great attention to ensuring that each of our appliances reaches the user in perfect

operating condition. If you do find a problem when unpacking your appliance, please report it

to the shop within 48 hours.

If you are confronted with faulty operation during the guarantee period, please contact your

dealer.

The following are not covered by the guarantee:

1- Normal wear of the product that does not affect operation of the appliance (scratches,
impacts, change of colour, etc.).

2- Damage caused by abnormal events or use, modification of the product or not following the
instructions for use.

3- Damage resulting from a fall or impact.

Please do not hesitate to let us have your suggestions.

The symbol representing a waste-bin crossed out and shown on the product or its
packaging indicates that this product must not be treated as ordinary household waste.

mmmm 't Must be taken to the appropriate collection centre for recycling of electrical and
electronic equipment:

® to a point of sale if an equivalent item of equipment is purchased,
= to a collection point made available in your neighbourhood (waste collection centre,
selective waste collection, etc).

By making sure that this product is disposed off in appropriate fashion you will help prevent any
potentially negative consequences for the environment and human health. Recycling of the
materials will help preserve natural resources. For any further information concerning recycling
of this product, you can contact your local authorities, waste collection centre or the shop where
you purchased the product.

Krampouz may not be held liable for damage caused to objects or persons resulting from
improper installation or use of the appliance.
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Sehr geehrter Kunde,

fir den Kauf eines unserer Gerate mochten wir uns sehr herzlich bei lhnen bedanken. Zwar ist
die Anwendung des Gerats sehr einfach, dennoch empfehlen wir Ilhnen, diese
Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen, da sie Ratschlage zur Installation und Anwendung
enthalt, mit denen Sie beste Ergebnisse erzielen kdnnen.

Entgegennahme und Auspacken des Gerats:

Eventuelle Transportschaden sind dem Spediteur innerhalb von 24 Stunden nach Empfang per
Einschreiben mit Riickschein zu melden. Auflerdem missen Sie lhre Vorbehalte auf der
Empfangsbescheinigung des Spediteurs vermerken und dabei die bei der Anlieferung
festgestellten Schaden genau beschreiben.

Allgemeine Vorschriften fiir elektrische Gerate

Beim Einsatz elektrischer Gerate sind stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen zu treffen:

Lesen Sie sich samtliche Anweisungen bitte aufmerksam

durch.

e Dieses Gerat ist fur den professionellen Gebrauch
bestimmt.

e Dieses Gerat ist fur die intensive Nutzung zum Beispiel in
den Kiichen von Restaurants, Kantinen, Krankenhausern
und Handwerksbetrieben wie Backereien, Fleischereien
usw. bestimmt, jedoch nicht fur die Massenproduktion
von Lebensmitteln.

e Dieses Gerat ist nicht fur die Nutzung durch Personen
(einschlieldlich Kindern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder durch unerfahrene oder unwissende Personen
vorgesehen, wenn sie nicht von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt werden oder
vorher in die Nutzung des Gerats eingewiesen wurden.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
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Kinder dirfen das Gerat nicht unbeaufsichtigt reinigen
oder instand halten.

Wird ein Gerat durch oder in der Nahe von Kindern
verwendet, so ist eine unmittelbare Aufsicht
erforderlich.

Das Gerat darf wahrend des Gebrauchs nie
unbeaufsichtigt bleiben.

Das Gerat darf nur fir den vorgesehenen Zweck
verwendet werden.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom
Geratehersteller empfohlen wurde, kann Unfalle zur
Folge haben.

Das Gerat muss an eine Erdleitung angeschlossen
werden.

Das  Gerat  muss uber eine Fehlerstrom-
Schutzeinrichtung an einen Bemessungsdifferenzstrom
von nicht mehr als 30 mA angeschlossen sein.

Es wird empfohlen, das Stromkabel regelmaRig zu
uberprifen, um jegliche Zeichen einer evtl.
Beschadigung zu erkennen.

Ein Gerat mit beschadigtem Kabel oder Stecker darf
nicht angeschlossen oder benutzt werden. Um Gefahren
zu vermeiden, ist ein beschadigtes Netzkabel durch den
Hersteller, dessen Kundendienst oder eine hierflr
qualifizierte Person auszutauschen.

Im Fall einer Stoérung sind die Priufung und die Reparatur
von einem geschulten Servicetechniker vorzunehmen.
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e Alle Instandhaltungsarbeiten miissen von einem
geschulten Servicetechniker durchgefiihrt werden.

e Das Geratist nicht zur Inbetriebnahme Uber eine externe
Zeitschaltung oder durch ein separates
Fernsteuersystem vorgesehen.

e Wird ein Verlangerungskabel verwendet, so muss es
unbedingt vollstandig ausgerollt sein, um eine
Uberhitzung des Kabels zu vermeiden.

e Das Netzkabel darf nur ein- und ausgesteckt werden,
wenn das Gerat ausgeschaltet und die niedrigste
Temperatur eingestellt ist.

e Zum Schutz vor Stromschlagen dirfen Kabel, Stecker und
Gehaduse des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten getaucht werden. Das Gerat darf nicht mit
feuchten Handen bedient werden.

e Das Kabel darf nicht Uber die Kante eines Tisches oder
Tresens hangen gelassen werden.

e Das Gerat und dessen Kabel nicht auf oder in die Nahe
von Oberflachen bringen, die heil8 werden koénnen
(Kochplatte, Gasbrenner, Herde/Ofen usw.).

e Bei Nichtbenutzung und vor der Reinigung muss der
Stecker herausgezogen werden.

e Das Gerat darf nicht mit einem Hoch- oder
Niederdruckwasserstrahl gereinigt werden.

e Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl oder einem
Dampfreiniger gereinigt werden.

e Zur Reinigung der Edelstahlflachen keine chlorhaltigen
Produkte verwenden.
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e Das Gerat nicht handhaben, wenn es heil ist. H

e HeiRe Oberflachen nicht berihren.

e Das Gerat vor der Handhabung oder Reinigung abklhlen
lassen.

e Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

e Das Gerat etwas von der Kante weg und mehr als 20 cm
von allen Wanden und hitzeempfindlichen Teilen
entfernt auf eine stabile und trockene Oberflache
stellen.

e Achtung: Zwischen Platte und Gehause (Belliftungszone)
keine Aluminiumfolie oder sonstige Materialien oder
Gegenstande einfligen.

e Die BellUftungsoffnungen unter dem Gehause nicht
zudecken.

e Warnhinweis: Dieses Gerat darf nicht mit Holzkohle
oder einer anderen Energiequelle als der vorgesehenen
(elektrische Energie) betrieben werden.

e Das Symbol A\ pedeutet ,Achtung: heille Oberflache”.

e Das Symbol v stellt den Potenzialausgleichsleiter dar,
der unter dem Gerat angebracht ist.

e Wir raten lhnen, die Originalverpackung zu behalten, um
das Gerat zu verstauen.

e Zum Aufstellen des Gerates eine leicht zu reinigende
Oberflache wahlen. Das Gerat muss einen
Mindestabstand von 20 cm zu allen hitzeempfindlichen
Wanden haben. Flr einen optimalen
Bedienungskomfort muss sich die Oberseite des Gerates
auf einer Hohe von 85 bis 95 cm uUber dem Boden
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befinden. Wenn dieses Gerat in direkter Nahe zu einer
Wand oder Mauer bzw. zu einem Kiichenmadbel oder zu
einer dekorativen Einfassung usw. aufgestellt werden
muss, sollten diese ausschliefBlich aus nicht brennbarem
Material bestehen; wenn dies nicht der Fall ist, mtssen
sie mit einem geeigneten, thermisch isolierenden und
nicht brennbaren Material abgedeckt werden; bitte
beachten Sie dabei die BrandverhUtungsrichtlinien.

e ACHTUNG: Vor dem Zugriff auf die elektrischen
Anschlisse mussen alle Stromkreise getrennt werden.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF
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Technische Beschreibung

Die elektrischen Plancha-Grills von Krampouz sind dank ihres bis 300 °C verstellbaren
Thermostats einfach und komfortabel in der Anwendung.

Technische Daten:

- Rahmen und Edelstahl-Grillplatte

- Gepragte Platte

- Herausnehmbare Auffangschale fir Grillriickstande

- Ein Uber einen Drehknopf mit Einstellungen von 50 bis 300 °C regelbares Thermostat fur
eine sehr prazise Temperatureinstellung

- Stromversorgung 220-240 V fur die einphasigen Modelle, Leistung von 2 x 2 700 W.

- Stromversorgung 400 V fiur die dreiphasigen Modelle, Leistung von 5400 W.

- 4 verstellbare FulRe

Dieses Gerat entspricht den europaischen CE-Richtlinien.

Anweisungen

Arbeitsflache

Zum Aufstellen des Gerates eine leicht zu reinigende Oberflache wahlen. Das Gerat muss einen
Mindestabstand von 20 cm zu allen hitzeempfindlichen Wanden haben. Fiir einen optimalen
Bedienungskomfort muss sich die Oberseite des Gerates auf einer Hohe von 85 bis 95 cm Uber
dem Boden befinden. Wenn dieses Gerat in direkter Nahe zu einer Wand oder Mauer bzw. zu
einem Kiichenmobel oder zu einer dekorativen Einfassung usw. aufgestellt werden muss, sollten
diese ausschliefllich aus nicht brennbarem Material bestehen; wenn dies nicht der Fall ist,
miussen sie mit einem geeigneten, thermisch isolierenden und nicht brennbaren Material
abgedeckt werden; bitte beachten Sie dabei die Brandverhitungsrichtlinien.

Die Schutzfolien auf dem Edelstahl schiitzen vor Kratzern. Sie miissen vor dem ersten Gebrauch
entfernt werden. Das Gerat auf eine ebene und feste Flache stellen. Nicht auf
hitzeempfindlichen Flachen verwenden.

Vor dem ersten Gebrauch den Plancha-Grill mit Seifenwasser und einem Schwamm reinigen.

Stromanschluss

Die Gerate missen mit einem zweipoligen 16-Ampere-Stecker mit Schutzleiter an das
einphasige 220-240-Volt-Netz angeschlossen werden. Sie werden mit einem Stromkabel des
Typs HO7RNF mit drei Leitern (Phasenleiter + Neutralleiter + Schutzleiter) und einer
Querschnittsfliche von 1,5 mm? geliefert. Die beiden Stecker miissen in zwei getrennt
geschitzte Stromkreise eingesteckt werden. Die Stecker missen direkt ohne Verwendung eines
Verlangerungskabels in eine Steckdose gesteckt werden. Die Verwendung einer
Mehrfachsteckdose ist untersagt.
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Mit 400 Volt angegebene Gerdte miuissen an eine 16-Ampere-Steckdose mit drei Phasen +
Neutralleiter + Schutzleiter angeschlossen werden. Diese Gerate werden mit einem Netzkabel
des Typs HO7RNF mit 5 Leitern (3 Phasenleiter + Neutralleiter + Schutzleiter) mit einer
Querschnittsflache von 1,5 mm? geliefert.

Auffangschale fiir Grillriickstande

Diese Auffangschale ermoglicht das Auffangen von Grillriickstanden. Sie darf erst bei
abgekihltem Gerat gehandhabt werden und muss vor jeder neuen Verwendung entleert und
gereinigt werden.

Die Fa. KRAMPOUZ ibernimmt keine Haftung fir Sach- und Personenschaden, die durch
fehlerhafte Aufstellung bzw. Nutzung des Gerats entstehen.

Waihrend der Nutzung der Plancha muss die Auffangschale fiir Grillriickstande unbedingt an
der dafiir vorgesehenen Stelle montiert sein.

Gebrauch

Tipps zum Grillen

- Gartemperatur in Abhangigkeit des Grillguts auswahlen.

- Plancha-Grill 10 Minuten lang auf die gewilinschte Temperatur einstellen, um ihn
vorzuwarmen.

- Die beiden Garzonen kénnen auf zwei verschiedene Temperaturen zum Garen von zwei
verschiedenen Arten von Grillgut eingestellt werden.

- Das Grillgut auf die Platte legen und wie gewiinscht zubereiten. Mit etwas Ubung werden Sie
ein Gespur dafliir bekommen, welche Temperaturen fiir das jeweilige Grillgut in Abhangigkeit
von Dicke, Textur und personlichem Geschmack am besten geeignet sind. Die folgenden
Temperaturen und Zeiten sind lediglich Anhaltswerte.

Empfehlungen

- Zum Vermeiden von Kratzern das Grillgut nicht direkt auf der Platte schneiden.

- Keine Kiichenutensilien wie Besteck, Holzloffel, Kunststoffutensilien auf der Platte liegen
lassen.

- Beim Grillen nicht zu stark erhitzen, da sonst die Platte schwarz werden kann und sich nur
schwer reinigen lasst.

- Nach dem Grillen kann der Plancha-Grill bei einer Temperatur von 50 bis 100 °C auch zum
Warmbhalten verwendet werden.

Unsere Zubehorteile finden Sie unter www.krampouz-pro.com
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Instandhaltung und Reinigung

Das Gehduse

Um Verbrennungen zu vermeiden, empfehlen wir, die Platte vor der Reinigung des
Rahmengehduses stets abkiihlen zu lassen. Das Rahmengehduse wird mit einem leicht
angefeuchteten Schwamm gereinigt.

Die Grillplatte

Die Plancha-Grillplatte vor dem Gebrauch unbedingt mit Seifenwasser abspiilen.

Die Reinigung ist einfacher, wenn der Plancha-Grill noch lauwarm ist. Vorsicht,
Verbrennungsgefahr!

Es ist normal, dass infolge der Verwendung der verschiedenen Kochutensilien Kratzer auf der
Platte auftauchen. Nach einiger Zeit vermischen sich diese Kratzer und verleihen der Platte
ein patiniertes, geblirstetes Aussehen.

Mit einem festen Spatel die an der Grillplatte haftenden Reste entfernen und zur Auffangschale
fr Grillrlickstande schieben.

Die Grillplatte dann zum Aufweichen der verbleibenden Speisereste grofziligig anfeuchten (mit
einem in Wasser getrankten Schwamm oder mit Eiswiirfeln). Einige Minuten lang einwirken
lassen.

Mit dem festen Spatel die aufgeweichten Speisereste I6sen und zur Auffangschale fir
Grillrlickstande schieben.

Zum Schluss der Reinigung erst einen rauen und dann einen weichen Schwamm verwenden.
Um verbleibende Gerliche oder Geschmacksstoffe zu entfernen, kann ein wenig Essig auf die
Platte gegeben werden.

Nach dem Zubereiten salziger Speisen muss die Grillplatte unbedingt schnell gereinigt werden
(Korrosionsgefahr der Platte durch das Salz). Keine chlorhaltigen Produkte fiir die Reinigung
verwenden, da diese ebenfalls Korrosion verursachen kdnnen.
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Garantie und Kundendienst

Fir das Gerat wird 1 Jahr Garantie gewahrt.

Wir achten mit grolRer Sorgfalt darauf, dass unsere Gerate in perfektem Betriebszustand an
unsere Kunden geliefert werden. Wenn Sie beim Auspacken einen Mangel feststellen, melden
Sie ihn innerhalb von 48 Stunden dem Geschaft.

Stellen Sie wahrend des Garantiezeitraums eine Funktionsstérung fest, so wenden Sie sich bitte
an lhren Fachhandler.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:

1- Eine die Funktion des Gerats nicht beeintrachtigende, normale Abnutzung des Produkts
(Kratzer, Dellen, oberflachliche Korrosionsansatze, schwarze Punkte, Veranderungen des
Farbtons usw.)

2- Schiden aufgrund von AuBeneinwirkungen oder unsachgemiRem Gebrauch, Anderungen
des Produkts oder Nichteinhaltung der Angaben in der Bedienungsanleitung.

3- Schaden durch Herabfallen oder StoRe.

Bitte teilen Sie uns auch lhre Vorschlage mit.

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne auf dem Produkt oder seiner
Verpackung zeigt an, dass dieses Produkt nicht im Haushaltsmll entsorgt werden darf.

mmmm ES Muss zu einer geeigneten Sammelstelle fur das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten gebracht werden:

= an die Verkaufsstelle im Fall des Kaufs eines gleichwertigen Gerates,
= zu einer lokalen Annahmestelle (Wertstoffhof, Getrenntsammelstelle usw.).

Wenn Sie sicherstellen, dass dieses Produkt angemessen entsorgt wird, helfen Sie damit, die
potentiellen negativen Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.
Das Recycling der Materialien tragt zum Erhalt der natlrlichen Ressourcen bei. Zusatzliche
Informationen zum Recycling dieses Produktes erhalten Sie bei Ihrer Stadtverwaltung, lhrer
Abfallsammelstelle oder bei dem Handler, bei dem Sie das Produkt erworben haben.

Die Fa. KRAMPOUZ ibernimmt keine Haftung fiir Sach- und Personenschaden, die durch
fehlerhafte Aufstellung bzw. Nutzung des Gerats entstehen.
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Estimado cliente:
Muchas gracias por comprar uno de nuestros aparatos. Su uso es muy sencillo, pero le
recomendamos que lea atentamente este manual, en el que encontrara consejos de instalacion

y uso que le permitirdn obtener los mejores resultados.

Recepcion y desembalaje:

Cualquier dafio sufrido durante el transporte debera notificarse al transportista por correo
certificado con acuse de recibo en un plazo de 24 horas desde la recepcion del aparato. También
debera mencionar sus reservas en el recibo del transportista y describir en él de forma exacta los
desperfectos constatados en el momento de la entrega.

Instrucciones generales relativas a los materiales eléctricos

Para utilizar aparatos eléctricos, es necesario tomar

siempre medidas de seguridad basicas:

Lea atentamente todas las instrucciones.

e Este aparato esta destinado a un uso profesional.

e Estos aparatos estan destinados para utilizarse en
colectividades como, por ejemplo, las cocinas de
restaurantes, comedores y hospitales, y en empresas
artesanales, como panaderias, carnicerias, etc., pero no
para la produccion continua de alimentos de forma
masiva.

e Este aparato no puede ser utilizado por personas (nifios
incluidos) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, ni por personas que carezcan de
experiencia o conocimientos, a menos que cuenten con
la supervision de una persona responsable de su
seguridad, con vigilancia o con instrucciones previas
relativas al uso del aparato.

e Los nifos no deben jugar con este aparato.

e Lalimpieza y el mantenimiento no deben ser efectuados
por nifos sin supervision.
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e La utilizacion de este aparato por parte de ninos o en su
presencia exige una estrecha vigilancia.

e El aparato nunca debe dejar de vigilarse durante su
utilizacion.

e No utilice el aparato para ningun otro uso que no sea el
previsto.

e El uso de accesorios no recomendados por el fabricante
del aparato puede provocar accidentes.

e El aparato debe conectarse a tierra.

e El aparato debe alimentarse a través de un dispositivo de
corriente residual con una corriente de funcionamiento
residual asignada que no exceda los 30 mA.

e Se recomienda examinar el cable de alimentacién con
regularidad para detectar cualquier posible senal de
deterioro.

e No enchufe ni utilice ningun aparato cuyo cable o
enchufe presente danos. Si el cable de alimentacion esta
danado, debera ser sustituido por el fabricante, por su
servicio posventa o por una persona cualificada para
evitar riesgos.

e En caso de averia, el examen vy la reparaciéon deben ser
realizados por un técnico autorizado.

e Cualquier tipo de mantenimiento debe ser realizado por
un técnico autorizado.

e E|l aparato no esta concebido para funcionar a través de
un temporizador externo, ni mediante un sistema de
mando a distancia independiente.
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e Si se utiliza un alargador, este debe desplegarse por
completo para evitar el sobrecalentamiento del cable.

e Enchufe o desenchufe el cable eléctrico siempre con el
aparato apagado y con la temperatura minima ajustada.

e Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el cable, |la
toma de corriente ni el cuerpo del aparato en agua ni en
cualquier otro liguido. No manipule estas partes con las
manos mojadas.

e No deje el cable colgando sobre el borde de una mesa o
encimera.

e No ponga el aparato ni el cable encima ni cerca de una
superficie que pueda calentarse (placa eléctrica,
guemador de gas, horno, etc.).

e Desenchufe el cable de alimentacion cuando el aparato
no esté siendo utilizado o cuando vaya a limpiarlo.

e E| aparato no debe limpiarse con agua a presion (alta o
baja).

e E|l aparato no debe limpiarse con un chorro de agua ni
con un limpiador de vapor.

e No utilice nunca productos con cloro para limpiar las
superficies de acero inoxidable.

e No manipule el aparato en caliente.

e No toque las superficies calientes.

e Deje que el aparato se enfrie antes de manipularlo o de
limpiarlo.

e Esta prohibido utilizar este aparato en el exterior.
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e Coloque el aparato sobre una superficie estable y seca,
alejado del borde y a mas de 20 cm de paredes y de
cualquier elemento sensible al calor.

e Atencion: No intercale papel de aluminio ni ninglin otro
material u objeto entre la placa y el armazdn (zona de
ventilacion).

e No obstruya las aberturas de ventilacion situadas bajo el
armazon.

e Advertencia: No utilice este aparato con carbdon o
fuentes de energia distintas de la prevista (electricidad).

e El simbolo 4\ significa «Precaucidn: Superficie
caliente».

e E| simbolo v representa el borne de conexion
equipotencial fijado en el aparato.

e Le recomendamos conservar el embalaje original para
guardar el aparato.

e Elija una encimera de facil mantenimiento para colocar
este aparato. Debera existir una distancia minima de
20 cm con respecto a cualquier pared no resistente al
calor. Para una utilizacion lo mas comoda posible, la
parte superior de las placas debe quedar a una altura del
suelo de entre 85 y 95 cm. Si es necesario colocar el
aparato muy cerca de una pared, una mampara, un
mueble de cocina, perfiles decorativos, etc., se
recomienda que estos estén fabricados en materiales no
combustibles. En caso contrario, deberdn cubrirse con
un material adecuado, que sea termoaislante y no
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combustible, ademas de prestar una atencion especial a
la normativa de prevencion de incendios.

e ATENCION: Antes de acceder a los bornes eléctricos,
todos los circuitos de alimentacion deben
desconectarse.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Descripcion técnica

Las planchas eléctricas Krampouz aportan facilidad y comodidad de uso gracias a su
termostato ajustable hasta 300 °C.

Caracteristicas:

- Bastidor y placa de coccidn de acero inoxidable

- Placa prensada

- Cajon extraible de recogida de residuos de coccion

- Regulacién termostatica a través de un mando graduado de 50 a 300 °C para permitir un
ajuste muy preciso de la temperatura

- Alimentacién de 220-240 V para los modelos monofasicos y potencia 2x2 de 700 W.

- Alimentacién de 400 V para los modelos trifasicos y potencia de 5400 W.

- 4 patas regulables

Este aparato cumple las directivas europeas CE.

Instrucciones

Encimera

Elija una encimera de facil mantenimiento para colocar este aparato. Deberd existir una
distancia minima de 20 cm con respecto a cualquier pared no resistente al calor. Para una
utilizacidon lo mas cdmoda posible, la parte superior de las placas debe quedar a una altura del
suelo de entre 85 y 95 cm. Si es necesario colocar el aparato muy cerca de una pared, una
mampara, un mueble de cocina, perfiles decorativos, etc., se recomienda que estos estén
fabricados en materiales no combustibles. En caso contrario, deberdn cubrirse con un material
adecuado, que sea termoaislante y no combustible, ademas de prestar una atencién especial a
la normativa de prevencién de incendios.
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Las peliculas de proteccion del acero inoxidable protegen contra los arafiazos. Es indispensable
retirarlas antes de la primera utilizacidn. Coloque el aparato sobre una superficie plana vy rigida.
No lo utilice sobre bases sensibles al calor.

Antes del primer uso, limpie la plancha con agua con jabdn utilizando un estropajo.

Conexiodn eléctrica

Los aparatos deben conectarse a una red monofasica de 220-240 voltios con enchufe bipolar +
tierra de 16 amperios. Incluyen un cable de alimentacion de tipo HO7RNF con 3 conductores
(fase + neutro + tierra) con una seccion de 1,5 mm?2. Los dos enchufes deben insertarse en dos
circuitos protegidos de forma individual. Los enchufes deben conectarse directamente a una
toma sin utilizar un alargador. Esta prohibido el uso de una regleta.

Los aparatos con especificacién de 400 voltios deben conectarse con un enchufe trifasico +
neutro + tierra de 16 amperios. Estos aparatos incluyen un cable de alimentacién de tipo
HO7RNF con 5 conductores (trifasico + neutro + tierra) con una seccién de 1,5 mm?2.

Cajon de recogida de residuos de coccion

Este recipiente, que permite la recogida de los residuos de coccidon, debe manipularse con el
aparato frio y vaciarse y limpiarse antes de cada nuevo uso.

Krampouz no se hard responsable de los dafios sufridos por objetos o personas debidos a una
instalacion o a una utilizacién incorrectas del aparato.

Siempre que se utilice la plancha, el cajon de recogida de residuos de coccion debe estar
obligatoriamente montado en el emplazamiento reservado a tal efecto.

Utilizacion

Consejo de coccidn

- Elija la temperatura de coccidon en funcién de los alimentos.

- Precaliente la plancha con la temperatura elegida durante 10 minutos.

- Podra elegir dos temperaturas distintas para cocer dos tipos de alimentos distintos en las dos
zonas de calentamiento.

- Coloque los alimentos sobre la placa y cocinelos al gusto. A medida que utilice la plancha, podra
determinar las temperaturas mas adecuadas para los productos que desee asar en funcidn de
su grosor y textura, asi como de sus preferencias. Las temperaturas y los tiempos indicados a
continuacion son meramente orientativos.

Consejos

- No corte los alimentos directamente sobre la placa para evitar rayarla.

- No deje sobre la plancha utensilios de cocina, como cubiertos, cucharas de madera, objetos de
pldstico, etc.

- No queme los alimentos, ya que la placa se ennegreceria, y resultaria mas dificil limpiarla.

- La plancha puede utilizarse para conservar calientes los alimentos una vez cocinados,
manteniendo una temperatura comprendida entre 50 y 100 °C.

Puede encontrar nuestros accesorios en la pagina www.krampouz-pro.com

-34-


http://www.krampouz-pro.com/

Mantenimiento y limpieza

Bastidor

A fin de evitar riesgos de quemaduras, le recomendamos dejar siempre enfriar la placa de
coccidn antes de proceder a la limpieza del bastidor. Para ello, utilice un estropajo ligeramente
humedecido.

Placa

Es obligatorio lavar la placa de su plancha con agua con jabon antes de utilizarla.

La limpieza de la placa resultara mas sencilla si la plancha aun esta templada. Tenga cuidado
de no quemarse.

Es normal que aparezcan arafiazos en la plancha debido a la utilizacion de los diferentes
utensilios de cocina. Al cabo de un cierto tiempo, todos esos arafiazos se mezclaran, dandole
a la placa un aspecto de patina cepillada.

Con una espatula rigida, despegue los jugos adheridos a la placa de coccién, empujandolos hacia
el cajon de recogida de residuos de coccion.

A continuacion, humedezca la placa de coccidon para ablandar los jugos restantes (con un
estropajo empapado en agua o poniendo cubitos de hielo sobre ella). Deje que el agua actue
durante algunos minutos.

Con la espatula rigida, despegue los jugos restantes ya disueltos, empujandolos hacia el cajén
de recogida de residuos de coccién.

Acabe la limpieza con un estropajo duro vy, a continuacién, con otro suave.

Vierta un poco de vinagre sobre la placa para eliminar los olores y sabores residuales.

Después de cocinar alimentos salados, es fundamental limpiar rdpidamente la placa de coccidn
(riesgo de corrosidn de la placa por efecto de la sal). Para la limpieza, no utilice productos
clorados que puedan también provocar corrosion.
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Garantia y Servicio posventa

Este aparato tiene una garantia de 1 afio.

Hacemos lo posible para que todos nuestros aparatos lleguen al usuario en perfecto estado de
funcionamiento. No obstante, si, al desembalar el aparato, observara cualquier anomalia,
comuniquelo a la tienda en un plazo de 48 horas.

En caso de funcionamiento deficiente durante este periodo, dirijase al vendedor.

Quedan excluidos de la garantia:

1- Las marcas de uso normal del producto que no alteren su funcionamiento (arafazos,
golpes, marcas superficiales de inicio de corrosién, puntos negros, decoloracién, etc.).

2- Los dafos derivados de un acontecimiento o de una utilizacion andmalos, de una
modificacion del producto o del incumplimiento de las instrucciones de este manual de
uso.

3- Los dafios derivados de caidas o golpes.

No dude en hacernos llegar sus sugerencias.

El simbolo del cubo de basura tachado, pegado al producto o a su embalaje, indica que
ese producto no debe desecharse junto con los residuos domésticos. Debera llevarse a
mmmm U punto de recogida adecuado para el reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos:

» en los puntos de venta si se compra un equipo equivalente;
= enlos puntos de recogida puestos a su disposicion en su localidad (punto limpio, recogida
selectiva, etc.).

Al asegurarse de que este producto se desecha de manera apropiada, contribuira a evitar las
posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud. El reciclaje de los materiales
contribuird a conservar los recursos naturales. Para mas informacidn sobre el reciclaje de este
producto, puede contactar con su ayuntamiento, su punto limpio o la tienda en la que compré
el producto.

KRAMPQOUZ no se hara responsable de los daios sufridos por objetos o personas debidos a una
instalacion o utilizacién incorrectas del aparato.
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Gentile cliente,

ti ringraziamo per aver acquistato uno dei nostri prodotti. Il suo uso & molto semplice, ma ti
consigliamo di leggere attentamente le presenti istruzioni in cui sono descritti i consigli per [k
I'installazione e I'uso, che consentono di ottenere risultati ottimali.

Ricevimento e disimballaggio:

Gli eventuali danni dovuti al trasporto devono essere segnalati al trasportatore tramite lettera
raccomandata con ricevuta di ritorno, entro 24 ore dal ricevimento. Dovranno inoltre essere
indicate le osservazioni sulla ricevuta del trasportatore e descritti con precisione i danni constatati
al momento della consegna.

Norme generali riguardanti i materiali elettrici

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € necessario
adottare alcune precauzioni relative alla sicurezza:
Leggere con attenzione tutte le istruzioni.

e Questo apparecchio e destinato esclusivamente a un uso
professionale.

e Questi apparecchi sono destinati a usi collettivi, ad
esempio nelle cucine di ristoranti, mense, ospedali come
pure in aziende artigianali quali panetterie, macellerie
ecc. ma non per la produzione continua in massa di
alimenti.

e Questo apparecchio non deve essere utilizzato da
persone (inclusi i bambini) con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte, né da persone prive della necessaria
esperienza 0 conoscenza, a meno che esse non operino
sotto il controllo di una persona responsabile della loro
sicurezza o abbiano preventivamente ricevuto da tale
persona le istruzioni necessarie all’uso dell’apparecchio.

e | bambini non devono giocare con questo apparecchio.
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e | bambini non devono eseguire la pulizia e Ia
manutenzione di questo apparecchio senza
sorveglianza.

Se I'apparecchio viene utilizzato da bambini o nelle loro
vicinanze, € necessario applicare una rigorosa
sorveglianza.

In nessun caso I'apparecchio deve essere lasciato privo
di sorveglianza mentre e in uso.

Non utilizzare I"apparecchio per scopi diversi da quello
previsto.

L'uso di accessori non consigliati dal fabbricante
dell’apparecchio puo provocare incidenti.

L’apparecchio deve essere collegato alla presa di messa
a terra.

L’apparecchio deve essere alimentato tramite un
dispositivo a corrente residua, con una corrente residua
assegnata di funzionamento non superiore a 30 mA.

Si raccomanda di ispezionare regolarmente il cavo di
alimentazione per individuare ogni eventuale segno di
deterioramento.

Non collegare o utilizzare un apparecchio se presenta
danni al cavo o alla presa. Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, deve essere sostituito dal fabbricante, dal
suo servizio di assistenza o da personale qualificato, per
evitare qualsiasi rischio.

In caso di guasto, |'ispezione e la riparazione devono
essere eseguite da un tecnico autorizzato.
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e Tutte le operazioni di manutenzione devono essere
eseguite da un tecnico autorizzato.

e 'apparecchio non deve essere messo in funzione
tramite interruttori esterni o sistemi di comando a
distanza separati.

e Se si deve utilizzare una prolunga, € necessario svolgerla
interamente per evitare |'eventuale surriscaldamento
del cavo.

e Collegare o scollegare il cavo elettrico dopo aver
regolato la temperatura sul valore minimo e di arresto.

e Per proteggersi dalle scosse elettriche, nonimmergere in
acqua o altri liquidi il cavo, |la presa di corrente o il corpo
di questo apparecchio. Non toccare i componenti con le
mani umide.

e Non lasciare che il cavo penzoli dal bordo di un tavolo o
di un banco da lavoro.

e Non posizionare I'apparecchio e il cavo di alimentazione
sopra o in prossimita di una superficie che potrebbe
riscaldarsi (ad esempio, piastra elettrica, bruciatore a
gas, forno).

e Scollegare la presa quando l'apparecchio non viene
utilizzato o prima di pulirlo.

e 'apparecchio non deve essere pulito con un getto
d’acqua ad alta o bassa pressione.

e 'apparecchio non deve essere pulito con un getto
d’acqua o con un pulitore a vapore.

e Non utilizzare prodotti contenenti cloro per la pulizia
delle parti in acciaio inox.
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Non toccare I’'apparecchio quando e caldo.

Non toccare le superfici calde.

Lasciar raffreddare |'apparecchio prima di toccarlo o
pulirlo.

Questo apparecchio non puo essere utilizzato in
ambienti esterni.

Posizionare l'apparecchio su una superficie stabile e
asciutta, leggermente distanziato dal bordo e a piu di
20 cm da eventuali pareti ed elementi sensibili al calore.
Attenzione: non inserire fogli di alluminio o altri materiali
e oggetti tra la piastra e il telaio (zona di ventilazione).
Non ostruire i fori di ventilazione sotto il telaio.
Attenzione: non utilizzare questo apparecchio con
carbonella o altre fonti di alimentazione diverse da
qguella prevista (energia elettrica).

Il simbolo 4\ significa “Attenzione: superficie calda”.

Il simbolo v rappresenta il terminale di equipotenzialita
fissato sotto I"apparecchio.

Si consiglia di conservare |'imballaggio originale per
riporre I'apparecchio.

Per poggiare |"apparecchio, scegliere un piano di lavoro
facile da pulire, che dovra trovarsi a una distanza minima
di 20 cm dalle pareti non resistenti al calore. Per un
comfort ottimale dell’'utente, |la parte superiore delle
piastre deve trovarsi tra 85 e 95 cm dal pavimento. Se
I"apparecchio deve essere installato nelle immediate
vicinanze di un muro, un tramezzo, un mobile da cucina,
cornici decorative o simili, si raccomanda che tali
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elementi siano realizzati in materiale non inflammabile;
in caso contrario, devono essere ricoperti da un |
materiale  appropriato, termoisolante e non
infammabile, prestando particolare attenzione alle
norme di prevenzione degli incendi.

e ATTENZIONE! Prima di accedere ai terminali elettrici, e
necessario scollegare tutti i circuiti di alimentazione.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI
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Descrizione tecnica

Una plancha elettrica Krampouz offre una facilita e un comfort d’uso ottimali grazie al suo
termostato, regolabile fino a 300 °C.

Caratteristiche:

- Telaio e piastra di cottura in acciaio inox

- Piastra munita di guarnizione

- Cassetto rimovibile per il recupero dei residui di cottura

- Regolazione termostatica tramite manopola graduata da 50 a 300 °C per una regolazione
precisa della temperatura

- Alimentazione a 220-240 V per i modelli monofase, potenza di 2x2 700 W

- Alimentazione a 400 V per i modelli trifase, potenza di 5400 W

- 4 piedini regolabili

Questo apparecchio & conforme alle direttive europee CE.

Istruzioni

Piano di lavoro

Per poggiare I'apparecchio, scegliere un piano di lavoro facile da pulire, che dovra trovarsi a una
distanza minima di 20 cm dalle pareti non resistenti al calore. Per un comfort ottimale
dell’utente, la parte superiore delle piastre deve trovarsi tra 85 e 95 cm dal pavimento. Se
I’apparecchio deve essere installato nelle immediate vicinanze di un muro, un tramezzo, un
mobile da cucina, cornici decorative o simili, si raccomanda che tali elementi siano realizzati in
materiale non infiammabile; in caso contrario, devono essere ricoperti da un materiale
appropriato, termoisolante e non inflammabile, prestando particolare attenzione alle norme di
prevenzione degli incendi.

Le pellicole di protezione dell’acciaio inox consentono di proteggerlo dai graffi. E obbligatorio
rimuoverle prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta. Collegare I'apparecchio su una
superficie piana e rigida. Evitare di utilizzarlo su un supporto sensibile al calore.

Prima di utilizzarla per la prima volta, pulire la plancha con acqua e sapone con l'aiuto di una
spugnetta.

Collegamento elettrico

Gli apparecchi devono essere collegati alla rete da 220-240 V monofase con una presa bipolare
+terra da 16 A. Sono forniti con un cavo di alimentazione di tipo HO7RNF, a 3 poli (fase + neutro
+ terra) con sezione 1,5 mm?. Le due spine devono essere inserite separatamente in due circuiti
protetti. Le spine devono essere collegate direttamente in una presa senza utilizzare prolunghe
elettriche. E vietato I'uso di un adattatore multipresa.
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Gli apparecchi specificati a 400 V devono essere collegati a una presa trifase + neutro + terra da
16 A. Questi apparecchi sono forniti con un cavo di alimentazione di tipo HO7RNF, a 5 poli (3 fasi
+ neutro + terra) con sezione 1,5 mm?2.

Cassetto per il recupero dei residui di cottura

Questo recipiente consente di recuperare i residui di cottura. Deve essere manipolato con
I’apparecchio raffreddato; inoltre, deve essere svuotato e pulito prima di ogni nuovo uso.

La societa KRAMPOUZ non potra essere considerata responsabile di eventuali danni provocati a
oggetti o presone che derivino da un’installazione o da un uso non corretti dell’apparecchio.

Durante l'uso della plancha, il cassetto per il recupero dei residui di cottura deve essere
obbligatoriamente montato nella posizione a esso destinata.

Uso

Consigli per la cottura

- Scegliere la temperatura di cottura in funzione degli alimenti da cucinare.

- Riscaldare anticipatamente la plancha per 10 minuti, impostando la temperatura scelta.

- E possibile scegliere due temperature diverse per cuocere due tipi di alimenti diversi nelle due
zone riscaldate.

- Disporre gli alimenti sulla piastra e cucinare come piu risulta comodo. Con l'abitudine, sara
facile determinare le temperature piu adatte ai prodotti da cuocere in funzione delle loro
caratteristiche (spessore, consistenza ecc.) e dei gusti personali. Le temperature e le tempistiche
riportate qui di seguito vengono fornite a titolo esclusivamente indicativo.

Consigli

- Non tagliare gli alimenti direttamente sulla piastra, per evitare di graffiarla profondamente.

- Non lasciare gli utensili da cucina sulla plancha, quali ad esempio coperchi, mestoli in legno,
utensili in plastica ecc.

- Evitare un eccessivo riscaldamento durante la cottura: si rischierebbe di annerire |a piastra e
di renderne difficoltosa la pulizia.

- La plancha puo essere utilizzata per mantenere i cibi caldi dopo la cottura, utilizzando
temperature comprese tra 50 e 100 °C.

Per scoprire i nostri accessori: www.krampouz-pro.com
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http://www.krampouz-pro.com/

Manutenzione e pulizia

Telaio
Per evitare rischi di ustioni, si consiglia di lasciar sempre raffreddare la piastra di cottura prima
di procedere alla pulizia del telaio utilizzando una spugnetta leggermente inumidita.

Piastra

E obbligatorio risciacquare la piastra della plancha con acqua e sapone prima di utilizzarla.

La pulizia della piastra & piu semplice se la plancha e ancora tiepida. Attenzione ai rischi di
ustioni.

E normale che appaiano graffi sulla plancha dopo I'uso dei vari utensili da cucina. Dopo un po’
di tempo, tali graffi si mischieranno tra loro e conferiranno alla piastra un aspetto patinato e
spazzolato.

Con una spatola rigida, rimuovere in maniera grossolana i residui e i succhi colati sulla piastra di
cottura spingendoli verso il cassetto per il recupero dei residui di cottura.

In seguito, &€ necessario bagnare abbondantemente la piastra di cottura per inzuppare i residui
e i succhi restanti (con una spugnetta impregnata d’acqua oppure utilizzando dei cubetti di
ghiaccio). Lasciar agire per alcuni minuti.

Con la spatola rigida, rimuovere i residui e i succhi inzuppati spingendoli verso il cassetto per il
recupero dei residui di cottura.

Terminare la pulizia utilizzando prima una spugnetta abrasiva, poi una morbida.

Versare un po’ di aceto sulla piastra: cosi facendo, & possibile eliminare gli odori e i sapori residui.
Dopo aver cucinato cibi salati, € indispensabile pulire rapidamente la piastra di cottura per
evitare che venga corrosa dal sale. Per la pulizia, evitare I'uso di prodotti contenenti cloro, che
potrebbero a loro volta provocare la corrosione.
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Garanzia e servizio di assistenza

Questo apparecchio e garantito per un anno.
Ci impegniamo al massimo per fare in modo che i nostri apparecchi arrivino al cliente in perfetto
stato di funzionamento. Se, quando viene rimosso I'imballaggio, vengono riscontrati difetti, &
necessario segnalarli al negozio presso cui e stato eseguito I'acquisto entro 48 ore.
Se, durante il periodo di garanzia, si osserva un funzionamento non corretto, rivolgersi al
rivenditore.
La garanzia non copre:
1- La normale usura del prodotto che non altera il funzionamento dell’apparecchio (graffi,
urti, segni superficiali di corrosione, punti neri, variazioni del colore ecc.).
2- Danni risultanti da eventi o usi non corretti, modifiche del prodotto o mancato rispetto
delle indicazioni fornite nelle istruzioni per I'uso.
3- Danni risultanti da cadute o urti.

Saremo lieti di ricevere suggerimenti da parte dei clienti.
imballaggio, indica che il prodotto non deve essere smaltito con i rifiuti domestici. Deve

essere consegnato a un punto di raccolta appropriato per il riciclo delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche:

E Il simbolo del bidone della spazzatura barrato, apposto sul prodotto o sul suo
I

= nei punti di distribuzione in caso di acquisto di un prodotto equivalente,
= nei punti di raccolta messi a disposizione a livello locale (discarica, raccolta differenziata
ecc.).

Tramite un corretto smaltimento del prodotto, si contribuisce a evitare le possibili conseguenze
negative per I'ambiente e la salute umana. Il riciclo dei materiali aiutera a conservare le risorse
naturali. Per qualsiasi informazione aggiuntiva relativa al riciclo del prodotto, & possibile
rivolgersi al proprio Comune, al centro di raccolta dei rifiuti o al punto vendita presso cui e stato
acquistato il prodotto.

La societa KRAMPOUZ non potra essere considerata responsabile di eventuali danni provocati a
oggetti o presone che derivino da un’installazione o da un uso non corretti dell’apparecchio.
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Ayarmnté meharn,

Zag euxaploToUE Bepud Mou ayopAocaTe UL oCUOKEUN poG. H xprion tng eivat moAu amAn,
wWoTO00, 00 TPOTEIVOULE va SlaBACETE MPOOEKTIKA TIG 0dnyieg xpriong omou Ba Ppeite
OUMPBOUAEG yLa TNV EYKOATAOTACN KOL TN XPON TNG CUCKEUNG, TIPOKELUEVOU VO OELOTIOL|OETE OTO
ETIAKPO TLG SUVATOTNTEG TNG.

NoapoaAapn Kot anoocuoKevooia:

Omnotadnmote INuULd AOyw HeTadopag MPEMEL va avadEPETAL OTOV LETADOPEN LECW CUOTNHEVNG
ETLOTOANG, pMall pe TNV anodelen nmapalapng, evtoc 24 wpwv amo tnv napoAofr. Oa MpENel,
eniong, va avadépete TG emipuldelg cag oto deAtio petadopd¢ Tou Petadopea Kol va
neplypaete pe akpifeLa TLg {NULEG TTOU TTOPATNPHOATE KATA TNV TtapoaAofn.

FEVIKEC aMALTAOELG YL TOV NAEKTPLKO £EOTTALONO

Otav XPNOLUOTIOLEITE NAEKTPLKEG OUOCKEUVEG, MPEMEL val
Aappavete mavrote BaoikéC npoduAateic achaAeiog:
AL0BAOTE MPOOCEKTIKA OAEC TLC OONVYIEC.

e AUTH N CUOKEUN TPOoOpPLIETAL YLO ETOYYEALOTLKN XPNON.

® AUTEG Ol OUOKEVEC Ttpoopilovtal yia cUANOYLKN Xpnon,
ylot mopadelypo, o€ KOULIVEC €0TLATOPLWY, KOVTLVEG,
VOOOKOUELL Kol PBloteyvieg, Omwc aptormoleia,
KpeoTtwAelal K.ATL.,, OAAA OxL vyl ouvexn, Hollkn
nopaywyn tpodipwv.

e Autn n cuokeun dev mpoopiletal ylo Xprion oo atouo
(oupmeplAapBavopevwy Twv TOOWWY) HE HELWHUEVEC
CWMATIKEC, aLLOBNTNPLAKEC I VONTLKEC LKAVOTNTEC, 1 OO
ATOMO. XWPLC EUTEPL [ YVWON, €KTOC €AV EXOUV
BonBesla amod KAToLo ATOMO Mov lval uTteVBUVO yLa TNV
aopaleld toug, TNV e€mipAePn n TNV TAPNON TWV
oONYLWV OXETIKA LLE TN XPNON TNG OUOKEUNC.

e Aev mpeMEL va raillouv modLd LE TN CUOKEUN).

e O kaBaplopog kol N ouvtpnon O6ev MpPEMEL va yivetal
aro ratdla xwpic emiBAedn.
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Elval anapaitnto va umtapyxel avotnpn enipiePn, otav
LLLOL OUOKEUN XPNOLUOTIOLELTOL ATt TaldLld 1) KOVIA o€
auta.

H ouokeun Oev TMpEMEL TOTE va TAPOAUEVEL XWPLC
entifAePn katd tn XpRon.

Mn XpNOLLLOTIOLELTE TN OCUCKEUN yla AAAOV OKOTIO, EPAV
auTtoU yLa Tov omolo tpoopiletad.

H xpAon efoptnpATwV PN EYKEKPLUEVWY OO TOV
KOTOLOKEUQLOTH TNG OUOKEUNC UIMOPEL vo MPOKAAECDEL
atuxnuota.

H cuokeun mpemel va SLaBETeL yeiwon,.

H ocuokeun mpéemel va tpododoteital peéow oSataénc
Slapoplkol PeEVUOTOC, KOL N OVOMOOTIKA TLUA TOU
dladoplkol pevpato¢ Asttoupylag Oev TpPEMEL va
urtepBaivel ta 30 mA.

JuviloTatol vo  €EETAETE TAKTIKA TO  KOAwOLo
Tpododooiac ya Tuxov onpadia ¢pbopac.

Mn cuvOEeTE 1 XpNOLUOTIOLELTE OTIOLAONTIOTE CUCKEUN
ne ¢Bappevo kaAwdlo N mpila. Eav to kKaAwdlo
tpododooiac €xeL vumootel ¢Bopd, TPEMEL va
QVTLKATOOTOOEL amd TOV KOTAOKEVAOTH, KATIOLO CEPPLS
EVKEKPLUEVO QO TOV  KOTAOKEULOOT N Ao
g€elOIKEVIEVOL ATOMA, TIPOKELMEVOU va oarmodeuyBel
KABe kivouvoc.

Ye mepimtwon BAABNC, o EAeyXOC KoL N ETILOKEUN TIPETIEL
va Ttpaypotonolouvtal amno e€E0UcLod0TNUEVO TEXVLKO.
OmowadNmote €pyacia  ocuvinpnong TPEMEL va
npoypatomnoleital ano e€ouoLloSOTNUEVO TEXVLKO.
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e H ouokeunn 6ev mpoopiletal va Aeltoupysel pEOW
eEWTEPLKOU XPOVOOLAKOTITN N Ao EEXWPLOTO ocloTnua
TnAEXELpLopOU.

e EQv TpEMEL va  XPNOLUOTIOLAOETE €va KaAwdlo
ETEKTOONG, TIPETIEL VO EETUALEETE OAOKANPO TO KOAWSLO
ylo va artopuyeTe TNV UMEpOEPUOVON TOU.

e Juvbeete Kol amoouvdeete to KaAwdlo tpododoaoiog
MAVIOTE WE TN PLUBHON otn 0Bfon  eAdxlotng
BepUoKpaoiag KoL LE TN CUCKEUN OTTEVEPYOTIOLNEVN.

e [la mpootacia amd nAsktpomAnéia, un BuBilete TO
KoaAwdLo, TNV mpila r} To WA TNG CUOKEUNG OE VEPO N
ortolodnmote aAAo vypo. Mn xelpileote TN CUOKEUN UE
Bpeyueva xepla.

e Mnv adnvete To KOAWSOLO va KPEUETOL OTNV AKPN TOU
Tpamellov 1) TOU TTAYKOU.

e Mnv TomoBeteite TN CUCKEUN KoL TO KOAWOLO TNC MAVW
N Kovtd ot emdavela TouU Hmopel va {eotabel
(nAektpkn €otia, kavotnpa aepiou, poupvo K.ATL.).

e BydAte TtTn oOvuokeunn amo TtTnv Tmpilla otav Oev
XPNOLULOTIOLELTAL | TTPLV ATTO TOV KaBapLopo.

e H ouokeun dev nmpemel va KaBapilletal e TILEOTLKO VEPOU
vdNANG A xaunAng mieong.

e H cuokeun 6ev mpemel va kaBapiletol pe nidaka vepou
N atpokabaplotr).

e Mn XPNOLUOTIOLE(TE YAWPLWHEVA TIpolOvVTA YLdL TOV
KoBapLopO TWV ETILPAVELWY iNOX.

e Mn xelpileote TN cuokeun evw eival {eotn.

e Mnv ayyilete TIc OepueC eTupAVELEC.
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e APNOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEL, TIPLV TN XELPLOTELTE r']H
TNV KaBapioete.

e ATtayopevETAl N XPAON OQUTAC TNG OUOKEUNC OE€
£EWTEPLKOUC XWPOUC.

e TomoBeTtAOTE TN OUOKEUN Of M otabepr, OTeyvN
emipaveLa, Alyo mo peoa aro TNV AKpN KoL 0€ amooTtaon
avw twv 20 cm oo omolovOnToTE TolYo Kol OTOoLXELD
Tou elval evaioBnto otn Bepuodtnra.

e [lpoocoxn: Mnv tomoBeteite aAoupwvoxapto N
omolodnmote AAAO UALKO 1 QVTIKELLEVO HETAEL NG
TAAKQAC Kol Tou TTAaloiou (rteploxn e€aepLlopo).

e Mnv eumodilete tI¢ omég efaeplopol KATW amod TO
nAaiotlo.

e [Ipoooxn: Mn XxpPNOLLOTIOLELTE AUTHV TN CUCKEUN UE
KapPBouvo r pe omoladNmote AAAN tNyn EVEPYELAG
EKTOC QIO aUTNV yla TNV omola tpoopiletal (NAeKTPLKA
EVEPYELQ).

e To oUpPOA0 £\ onuaivel «Mpoooxn: KauTh empaveLa.

e To oupBolro v UTIOOELKVUEL  TOV  AKPOOEKTN
LooSuVauLKAG ouvdeoNC TIOU €lval OTEPEWMUEVOC OTNV
KATW TIAEVUPA TNG CUCKEUNG.

® J0IC OUVLOTOUME va SLaTnpELte TNV apXLK CUOKELAOLA
yLol TNV armoBnKeuon Tn¢ CUOKEUNC.

e EmAEETE €vav TAYKO Tou KoBapilletal eUKOAQ yla va
tonoBetrioste TN ouokeun. lMpemel va Ppiloketal oe
e\axlotn amnootaocn 20 cm amo tolyoug mou Oev eival
avOektikol otn Bepupotnta. MNo BEAtiotn Aveon Tou
XPNOTN, TO EMAVW MEPOC TWV TTAAKWV TIPETIEL VO ATTEXEL
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netaéy 85 kat 95 cm amo to £€dadoc. Eav auvtn n
OUOKEUN TPOKeLTal vo tomoBetnbel moAU Kovid o€
Toixo, xwplopata, vtouAarmio koulivag, SLAKOOUNTLKA
neplBwpla K.ATt.,, CUVLOTATOL VA €LVOL KOTOLOKEUAOUEVQ
arnd pn eVPAeKTo UALKO. Edv autd Oev eival edLKTo,
MPEMEL  va  KOAUTITovTal HE  KATAAANAO  UALKO,
OEPUOMOVWTLKO Kol AKowoto, HE Wlaitepn mpoooxn
OTOUC KAVOVEC TtUpaodAAELaC.

e [TIPO2OXH: MpLv amod tnv npooBacn otouc NAEKTPLKOUC
OKPOOEKTEC, TPEMEL va €xouv amoouvdeBel OAa ta
KUKAwpata tpododoacioc.

ODYANAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ
Texvikn nepypadn

Ot nAekTpLKEG MAAKeC Krampouz ival eUXpnoteg xdpn otov puBu{opevo BeppuooTtdtn Toug yla
Bepuokpaocia €wg 300 °C.

XapoKTnpLoTika:

- MAaiowo kat eotiegc and avofeidwto atodAl

- AvayAuodn mAdaka

- AdalpoUpevo cuptdptl yla tTn cUAAOYH UTTIOAELUUATWY PNoipotog

- Ogppootatiki puBuLwon Héow Pabuovopnuévou Stakomtn amno 50 éwc 300 °C yia
e€alpeTika akpLBn pubulon tng Bepuokpaociog

- Tpododotiko 220-240 V yia povodactkd povtéda, 2x2 700 W.

- Tpododotiko 400 V yia tpidpacika povtéAa, Loxug 5.400 W.

- 4 puBulopeva nodla

AuTH n ouokeun eivat cupPatn pe TG eupwnaikeg odnyieg CE.

Odényieg

Emipavela epyaociog

EruAé€te évav mayko mou kaBapiletal eUKoAa yLo va TooBeToeTe T oUOKeUN. MpémeL va
Bploketal og eAayLotn anootacn 20 cm aro toixoug mou dev ival avBektikol otn Bepuotnra.
Ma BEATIOTN AveON TOU XPNOTN, TO EMAVW MEPOG TWV TIAOKWYV TIPETEL VAL ATIEXEL LETAEL 85 Kall
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95 cm amo to £6adog. Eav autn n cuoKeun TPOKELTOL va TomtoBetnBel MOAU Kovta og toixo,
Xwplopata, viouAdmia koulivag, &lakoountikd meplbwpla KA., OUVIOTATAL va €lvol
KOTOOKEUQOUEVOA aTtO U €UPAEKTO UAKO. EAv autd dev elval epLKTO, TTPEMEL v KAAUTITOVTOL
HE KOTAAANAO UALKO, BEPUOUOVWTIKO Kal AKOUOTO, UE LOLaitepn TPOOOXN) OTOUC KAVOVEG
nupaocdaieLag.

To TPOOTATEVTIKA PLALL TOU iNOX TO MPOOTOTEVUOUV OO YPATOOUVLEG. Elval EMITOKTIKO va T
apaLPECETE MPLV ATO TNV MPWTN AEttoupyia. TOMOOETNOTE TN CUCKEUT O EMUMESN, AKAUTTN
erupavela. Mnv tn xpnolponoleite o Oeppocvaiodnteg emidpaveLec.

MNpw and tnv npwtn Xpnon, kabapiote tnv MAAdKa PNOIHATOGUE COMOUVOVEPO Kol €va
odouyyapt.

HAekTpLkr) ouvdeon

OL ouoKkeUEC mpemel va eival ouvdebepéveg oe povodaolko diktuo 220-240 volt, oe mpila
SutoAkn e yelwon 16 amp. Mapéxovtal pe kaAwdio tpododoaoiag tumouv HO7RNF, 3 aywyoug
(ddon + oudEtepo + yelwon) pe Statopn 1,5 mm?2. Ta SUo BUopATA TIPEMEL VAL ELOQYAYOVTOL OE
SU0 Eexwplota nmpootatevpéva KuKAwpata. Ta Buopata mpenel va cuvééovtal aneubeiag oe
npila, xwplg mpoéktaon. Amayopevetal n xprion moAumnptlou.

OL ouokeuég mou kaBopilovtal w¢ 400 volt mpémnel va eival ouvdedepéveg oe mpila TPLWV
dacswv + oudetépou + yelwong 16 amp. AUTEGC OL OUOKEUEC TOPEXOVTIAL HE KAAwWSLO
tpododooiag turtou HO7RNF, 5 aywyouc (3 ddoelg + oudetepo + yeiwon) pe Statopn 1,5 mm?2.
Zuptapt yia Tt cUAAOYI) UMTOAELUUATWY PoLHATOG

AuTo to doxeio xpnolpomoleital ya T cUAAOYN TwV UTOAELMHATWY Pnoipatog. Mpémnel va to
TILAVETE MOVO OTAV N CUOKEUN €lval Kpua, KoL va To adeldalete kal kabapilete mpv amod kabe
véa xpnon.

H KRAMPOUZ &&v guBuvetal ylo Tuxov {NLEG OE TTEPLOUCLAKA OTOLXELD 1) TIPOOWTA, OL OTIOLEC
TIPOKUTITOUV o AavBaopévn EyKATAOTAON N XProN TNG CUCKEUNC.

'Otav xpnoonotleite tTnv nAGka Pnoipatog, eivat onUavtiko va TonoBeTeite To cuptapL yLa
™ cUAAOYR UNMOAELPHATWY Pnoipatog oth owoth O€on.

Xpnon

ZUMBOUAEG yLa TO payEipEpA

- Em\é€te tn Beppokpaocia Pnoipatog avaloya pe To aynto.

- MpoBeppavete tnv MAAka Pnoipatog otnv emAeyuévn Beppokpaoia yla 10 Aemta.

- Mrnopeite va emilé€ete SU0 SLadopeTikeg Beppokpaaoieg yia va Prioete SUo Stadopetika (6n
dayntoL otig Suo {wveg Beppokpaoiog.

- TomoBetrote Ta TPOPLUA OTN CUOKEUN yla va ta Proete. Me tnv e€doknon, Ba punopeite va
kaBopilete tnv kKataAAnAotepn Beppokpaocia yia to KABe tpodPLuo mou BéAete va PAOETE,
avaloya PE TO MAXOC KalL TNV udrn toug, alAd Kol To TwG tTa TMpoTiHdte. OL mapakatw
BepUokpaoieg kal wWPeG Slvovtal HOVOo EVOELKTIKA.
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ZupuBOUALG

- Mnv k6Bete ta TpodLua ameuBeiag MAvw oTLG TTAAKEG yLOL va [NV TLG Yypat{ouVvioeTe.

- Mnv adnveTe payeLplkA OKEUN EMAVW OTNV TTAAKQ, OTIWG Haxalpomripouva, EVALVA KOUTAALQ,
TAQLOTIKA OKEUN K.ATL.

- Mnv unepBepuaivete TNV mMAAaka Pnoipatog, ylati pnopel va pauplosl Kal va elval Tio
dUoKkoAo¢ 0 KaBapLopOC TNC.

- H mAaka prmopei va xpnotpornotnBet yia va dtatnpei to payntod {eoto oto tEAog Tou Pnaoipatog,
og Beppokpaoieg petaL 50 kot 100°C.

Bpeite 0Aa ta e€aptrpata oto www.krampouz-pro.com

Zuvtpnon Kat Kadaplopog

MAaiclo
MNa va anoduyete tov KivOUVO €yKAUUATWY, CUVIOTOUUE vo OPrVETE MAVIA TNV TAAKA
Pnotpatog va Kpuwoel, mplv kabapioete to mAaiolo. To mAaiowo pnopel va kabaplotel pe Eva

ehadppwc vypod odouyyapt.

MAdka

Eivaw anapaitnto va eMAEvere TNV MAGKA YPnoipatog HE camouvL Kol VEPO, TPLV TN
XPNOLUOTIOLNOETE.

O KaBapLopog tn¢ MAAKkaG elvot eEUKOAOTEPOG Otav eival akopa {eoth. Mpoooxn otov Kivéuvo
EYKOUMATWV.

Eivaw puotodoyiko va epdavifovrar ypatlouviég otnv mAdka Pnoipartog Adyw tng XpRong
S10POPETIKWV HAYELPLKWY OKEVWV. META TV TAPOSO TOU XPOVOU, QUTEG OL YPaT{OUVLIEG Ba
avapeyBouv petal toug Kat Oa Swoouv otnv MAAKA mAatvopLlopévn epdavion.

Me pla okAnpr omAtouAd, apalpEoTe XOVOPLKA TUXOV UypA TIou €xouv epabel otnv MAAKQ,
OTIPWYVOVTAC TO TTPOC TO CUPTAPL YLA TN CUAAOYH TWV UTTOAELLUATWV.

2Tn OUVEXELQ, BpEETe KAAQ TNV MTAAKA yLa VO LOAQKWOOUV Ta UTIOAOUTA Eepapéva uypa (Ue Eva
odouyyapL BoutnyUEVO O VEPO 1N PE TtayakLa). MePLUEVETE HEPLKA AETTTA.

Me pia okAnpr omatouAa, adalp£ote Ta UTIOAOLTA EEpapéva LYPA OTIPWYVOVTAG TA TIPOC TO
Soxelo oUANOYNG UTTOAELUUATWVY.

OAOKANPpwWOTE TOV KABAPLOUO HE €va OKANPO odouyyapL KOL OTN CUVEXELD HE €VOl MOAAKO
odouyyapL.

Pitte Alyo €061 emavw otnv MAAKA yLa VO QTTOLAKPUVETE TLG OTIOLEC OOUEC.

Meta to Yoo aApupwv edwv, TPEMEL va Kabapioste yprRyopa tnv mAdka (kivéuvog
SLaBpwong tng mMAAakag and to oAdtl). Mn XpnoLUOTOoLEiTE YAWPLWHEVA TIPOIOVTA YLO. TOV
KaBapLopo, Kabwc prmopouv emniong va mpokaléoouv StaBpwaon.
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EyyUnon kot e€unnpEtnon HETA TV NTWANoN

AUTH n OUCKEUN €XEL EYyUNON EVOG £TOUC.
QOpovtilovpe va SaodpaAiloupe OTL KABe ocuokeur poG GTAVEL OTOV XProTn OE APLOTN
Katdotoon Aswtoupyiag. EGv katd tnv amocuokeuaoia MApATNPHOETE KATIOLO EAATTWHA,
avadEPETE TO OTO KATACTNHA EVIOC 48 wpwv.
Eav kata tn Oldpkela g meplodou eyyunong mapaTtnpRoeTe Kamola SuoAsltoupyla,
ETLKOLVWVIOTE L€ TNV QVIUTPOCWIEL.
Ta mapakdtw e€atpouvtat and tnv eyyvunon:
1- Quololoyikn) dBopd tou mpoiovrog mou dev emnpedlel T Asltoupyla TNG CUOKEUNG
(ypatoouviEg, xTumnpata, aAAayr anoxpwong K.ATt.)
2- ZnULEG TTOU TTPOKUTITOUV amod un GpuoLloAoyLKH Xprion, TPOTOTOLNCN TOU TPOIOVTOG 1] KN
oUppOpdwon e TIG evdeielg mou mapéxovral otig odnyileg xprong.
3- ZnULEG TTOU TIPOKUTITOUV QO TITWON 1) TPOCKPOUoN).

Mn SLoTAOETE VO LOG OTEIAETE TIC TPOTAOELG OOG.

To oUpPoAo Tou SLaypappévou KASoU e TPOXOUC Tou TomoBeTelTal 0TO POIOV 1| 01N
OUOKEU QoL TOU UTTOOELIKVUEL OTL QUTO TO TPOIOV SEV TPETEL va aOppPLTTETAL oTA

mmmm OKOUTIOLO pall pe ta owklakd amoppippata. Mpenel va napadobei og katdAAnio
onueio cuAAoyNnG yla avakUKAwaon NAEKTPLKOU Kal NAEKTPOVIKOU €EOTTALOUOU:

= Je onuela Slavoung o€ mePLTwon ayopag avtiotolyou e€onMALoUOU,
= Y& KotaA\nAa onueia ouAhoyng otnv mepLloxn oag (KEVTPO avakUKAWONG, ETUAEKTLKN
ouAloyn K.ATL).

@Opovrtilete ya tn cwoth anoppdn tou poiovtog, Bonbdte otnv MpoAndn mbavwyv apvnTikwy
OUVETIELWV Yyla To TeEPLBAAAov Kal tnv avBpwrivn vyeia. H avakUkAwon uvAlkwv BonBa otn
Sdlatrpnon Twv GpuoLkwy MOpwvV. MNa TuXoV NPOoBeTeC MANPODOPLEC OXETLKA LE TNV AVAKUKAWGCN
QUTOU TOU TIPOIOVTOC, UIMOPELTE VAL ETILKOLVWVIOETE LE TOV SO 0AC, TO KEVIPO OVAKUKAWONG N
TO KOTAOTN A OO TO OTIOL0 AyOPACOTE TO TIPOLOV.

H KRAMPOUZ 6ev guBivetal yia tuxov {NULEC OE TIEPLOUGCLOKA OTOLXELD 1] TIPOCWTOL TIOU
TIPOKUTITOUV ard AavBaopévn eykataotaon i Xprion tThG CUCKEUNG.
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Notice originale
Original instructions
Originalanleitung
Manual original
Istruzioni originali
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Krampouz SAS

Z.A. Bel Air - 29700 Pluguffan — France
Tel. +33 (0)2.98.53.92.92
www.krampouz-pro.com
contact@krampouz.com



